
CMA Formation • Le Mans Taux de réussite 2025 77%

ALIMENTAIRE

 44	  33	 	 75%	 CAP Boulanger

 12	  12	 	 100%	 BP Boulanger

 2	  2	 	 100%	 BM Boulanger

 26	  16	 	 62%	 CAP Boucher

 9	  6	 	 67%	 BP Boucher

 85	  64	 	 75%	 CAP Pâtissier

 32	  24	 	 75%	 CS Pâtisserie de boutique

 15	  10	 	 67%	 BTM Pâtissier confiseur glacier traiteur

 10	  10	 	 100%	 CAP Chocolatier Confiseur

 2	  1		 	 50%	 BTM Chocolatier Confiseur

 5	  3	 	 60%	 CAP Glacier Fabricant

 14	  10	 	 71%	 CS Technique du tour en boulangerie / pâtisserie

 10	  9	 	 90%	 CAP Charcutier-traiteur

 1	  0	 	 0%	 BP Charcutier-traiteur

 2	  2	 	 100%	 CAP Primeur

FLEURISTERIE

 22	  22	 	 100%	 CAP Fleuriste

 19	  18	 	 95%	 BP Fleuriste

SOINS & BEAUTÉ

 10	  5	 	 50%	 BM Brevet de Maîtrise Coiffure

VISA MÉTIERS

 4	  3	 	 75%	 CAP Boulanger

 1	  0	 	 0%	 CAP Boucher

 5	  4	 	 80%	 CAP Pâtissier

 2	  1		 	 50%	 CAP Charcutier traiteur

  Nombre de candidats présentés •   Nombre de candidats reçus

Source : Qualiopi - indicateurs de résultats - Taux de réussite 2025


